entre 9h et 10h)

Entrees

Truite fumée par nos soins.
Selbst gerducherte Forelle.

12.00€ les 100 grs

Paté de Sanglier.

Wildschwein Pastete.

11.00€ en verrine de 200 grs

Foie gras de canard en ballotin de 250g/s
Entenstopfleber pastete 250grs.

16.00€ les 100grs
Plats

Le Supréme de Pintade Farce Fine Forestiere et Sauce
Morilles (a rechauffer)

Perlhuhnbrust mit feiner Fiillung und Morcheln Sosse..

26.00€ par pers.

Le Quasi de Veau en Cuisson lente Sauce champignons

des bois (a rechauffer)
Kalbsmédaillon mit Waldpilzsauce

23.50€ par pers

Garnitures a rechauffer \

Spaetzles 500grs : 7.50€ .
Poelée de Légumes 500grs : 8.50€

=,

Desserts

Le Brownies et Ganache de Chocolat

Blanc au Rhum
Brownie, weisse Schokoladen Ganache mit Rhum verfeinert

7.50€ La portion

Pain d’Epices Moelleux, Compotée

de Queschtes
Lebkuchen mit Zwetschgen

7.00€ la portion

Truffes au Chocolat de I’Auberge
Schokoladen Triiffel

Le ballotin de 200grs 8.50€
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Les commandes sont a passer par téléphone au

Date limite pour les commandes des fétes :

X 03 88 86 50 45
)

vercredi 18 déc. pour les repas du 24,25 et 26 déc
: et le mardi 24 déc. pour le réveillon.

A récuperer en liaison froide :
le 23, 25, 26 et 31 en 9h et 10h




