Menu de Noél Les Plats

25 et 26 décembre a 12h Le Pavé de Dos de Biche, Sauce Morilles

et Poire Pochée aux Epices de Noél.
Formule a 35.00€ : un plat au choix \ Hirsch Medaillon, Morchelsauce und pochierte Birne
mit Weihnachtsgewiirzen.

Formule a 63.00€ : une entrée et un plat au choix ‘ I \
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Formule a 50.00€ : un plat et un dessert au choix Le Quasi de Veau en Cuisson Lente,

Beurre de Truffes et Jus Corsé.
Foraile a 75.00€ : une entrée, un plat et un des§¢ Kalbsmédaillon Mit Triiffelbutter.

au choix
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/ : Les Entrées

Les Desserts

Les Noix de Saint Jacques, Sauce Crémeuse,
et Raviolis aux cépes. L’Entremet Fruits Rouges, Nougatine et

Jakobsmuscheln, cremige Sauce und Steinpilzravioli. Glace Yaourt.
Krokant und Waldbeeren Mousse, mit Jogurt Eis
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Notre Foie Gras de Canard, Confit de Fruits
et Kougelhopf Toasté.
Entenstopfleber Mit Chutney und Kougelho;%

Auberge de la Foret
42 Route de Strasbourg
67470 Seltz
Tel 03 88 86 50 45
Mail :aubergeforet@wgmail.com
Site Internet : aubergeforet-seltz.fr

Le Délice Absolument Chocolat
et Creme Glacee Pistache
Die Kostlichkeit aus Schokolade

und Pistazieneis.




